
메뉴

예술에 대한 사랑이 우리를 미각의 예술
의 대가로 만들었습니다



전채 & 샐러드
루세로 스페셜 샐러드 15,00 €

하우스 스페셜 믹스 샐러드

아미라 스페셜 샐러드 16,00 €

제철 과일, 핑크 소스, 건과일이 들어간 샐러드

시저 샐러드 16,00 €

양상추, 치즈, 크루통, 토마토, 빵가루 입힌 치킨, 시저 드레싱이 포함된 샐러드

양념 토마토 12,00 €

아보카도 & 멜바를 곁들인 양념 토마토 16,00 €

염소 치즈를 곁들인 양념 토마토 13,00 €

생햄 & 반숙 치즈 모둠 플래터 16,00 €

수프
피카딜로 수프 5,50 €

생선 & 해산물 수프 5,50 €

살모네호 5,50 €

(계절 한정)

가스파초 5,50 €

(계절 한정)

Apio Crustáceos Frutos cáscara Gluten Huevos Lácteos Moluscos Pescados Sulfitos Soja

메뉴
Restaurant El Lucero

IVA INCLUIDO



포션 요리 (나눠 먹는 요리)

꿀을 곁들인 가지 튀김 14,00 €

수제 치킨 크로켓 14,00 €

마늘 돼지고기 볶음 14,00 €

모르실라(스페인식 선지 소시지) 찜 요리 12,00 €

초리조 튀김 12,00 €

모르실라와 초리조 혼합 요리 14,00 €

미가스 (튀긴 빵가루) 멜론과 초리조 곁들임 12,00 €

오징어 튀김 14,00 €

절인 상어 튀김 14,00 €

새우 튀김 14,00 €

멸치 튀김 14,00 €

아기 오징어 튀김 14,00 €

하몽을 곁들인 수란 요리 14,00 €

프렌치 프라이 한 접시 8,00 €

푸어 맨스 포테이토 (양파와 피망을 넣어 조리한 감자 요리)

8,00 €

계란 프라이 2,00 €

세라노 햄을 곁들인 넓은 콩 15,00 €

세라노 햄을 곁들인 볶은 아티초크 15,00 €

Apio Crustáceos Gluten Huevos Lácteos Moluscos Pescados Sulfitos Soja

Restaurant El Lucero

메뉴



PASTAS & PIZZAS

마카로니 또는 스파게티 12,00 €

(소스 선택: 프라이드 토마토, 볼로네제, 로크포르 또는 카르보나라)

햄이 들어간 마르게리타 피자 14,00 €

포 치즈 피자 14,00 €

(모차렐라, 세미 숙성 치즈, 로크포르, 그리고 염소 치즈)

바베큐 피자 14,00 €

(치킨, 튀긴 양파, 바베큐 소스)

볼로네제 피자 14,00 €

카르보나라 피자 14,00 €

(크림, 베이컨, 모차렐라, 튀긴 양파)

커스텀 피자 14,00 €

(반죽, 세 가지 재료 선택)

추가 재료 +0.50€ 각각
10. 파인애플
1. 햄
2. 로크포르트
3. 버섯
4. 계란 후라이
5. 옥수수

6. 참치
7. 세라노 햄
8. 고추
9. 아티초크
10. 파인애플

11. 치킨
12. 초리소
13. 베이컨
14. 그린 올리브
15. 블랙 올리브

Gluten Huevos Lácteos Pescados

메뉴
Restaurant El Lucero



볶음밥 및 빠에야
혼합 빠에야 16,50 €

고기 빠에야 15,50 €

채소 빠에야 14,50 €

해산물 빠에야 17,50 €

혼합 국물 밥 16,50 €

고기 국물 밥 15,50 €

해산물 국물 밥 17,50 €

채소 국물 밥 14,50 €

Apio Crustáceos Gluten Moluscos Pescados Sulfitos Soja

메뉴
레스토랑 엘 루세로

최소 준비 인원 2명, 표시된 가격은 1인 기준입니다.

제품의 특성상 예상 준비 시간은 45분입니다.



생선
대구 피오노노스 20,50 €

(대구와 집에서 만든 향신료로 준비한 크리미한 요리, 바삭한 세라노 햄에 싸여 있으며, 알리올리 소스를 얹어 그라탱
한 요리)

그릴에 구운 도미 17,50 €

토마토와 함께 튀긴 도미 17,50 €

셰프의 그라탱 대구 20,50 €

(특별한 향신료, 채소, 감자와 함께 캐서롤에 구운 대구)

토마토와 함께 튀긴 대구 19,00 €

토마토와 함께 구운 대구 19,00 €

그릴에 구운 연어 18,00 €

그릴에 구운 문어 26,00 €

그릴에 구운 오징어 26,00 €

Crustáceos Gluten Lácteos Moluscos Pescados Soja

메뉴
레스토랑 엘 루세로

대구 피오노노스

레스토랑 엘 루세로의 셰프의 요리



그릴에 구운 고기
루세로 특선 춀라스코 19,50 €

(프로방살 허브로 마리네이드한 돼지고기 안심)

돼지고기 안심 18,00 €

이베리코 돼지고기 어깨살 19,00 €

이베리코 돼지고기 어깨살과 세크레토 믹스 23,00 €

소고기 앙트르코트 26,00 €

소고기 티본 스테이크 32,00 €

소고기 안심 24,00 €

닭 가슴살 14,00 €

양고기 양갈비 23,00 €

돼지고기 등심 14,00 €

혼합 구이 21,00 €

(닭, 돼지고기, 소고기, 양고기 - 개별 서빙)

기타 고기
빵가루를 입힌 닭 가슴살 15,50 €

빵가루를 입힌 돼지고기 필레 15,50 €

양고기 다리 28,00 €

안달루시아식 돼지고기 족발 19,00 €

알푸하라식 요리 19,00 €

Apio Gluten Huevos Sulfitos Soja

메뉴
레스토랑 엘 루세로



소스
후추 소스 2,00 €

프로방살 허브 소스 2,00 €

로크포르트 소스 2,00 €

알리올리 2,00 €

핑크 소스 2,00 €

케첩 2,00 €

마요네즈 2,00 €

시저 소스 2,00 €

어린이 메뉴
프렌치 오믈렛과 감자튀김 10,00 €

감자튀김과 계란 10,00 €

빵가루를 입힌 치킨 너겟과 감자튀김 10,00 €

치킨 크로켓과 감자튀김 10,00 €

빵가루를 입힌 돼지고기 에스칼로페 10,00 €

빵 롤 0,30 €

글루텐 프리 빵 롤 1,30 €

포장 용기 0,50 €

Apio Gluten Huevos Lácteos Sulfitos Soja

메뉴
레스토랑 엘 루세로



피오노노스 케이크 5,50 €

초코노노스 케이크 6,50 €
(특별한 초콜릿 피오노노스)

치즈케이크 5,50 €

초콜릿 폭탄 케이크 5,50 €

크림과 호두 케이크 5,50 €

할머니 케이크 5,50 €
(비스킷, 바닐라, 초콜릿)

계란 플란 4,50 €

위스키 케이크 6,50 €

레몬 셔벗 5,50 €

얼린 콘텐사 케이크 5,50 €

제철 과일 3,50 €
(멜론, 파인애플, 사과, 배...)

디저트 모듬 17,00 €
(집에서 만든 6가지 케이크 맛보기)

Crustáceos Frutos cáscara Gluten Huevos Lácteos Soja

디저트

저희 케이크가 마음에 드셨나요?

저희는 25유로부터 테이크아웃 케이크를 만듭니다. 문의해주세요!



그라나다에서

마르케스 데 라 콘트라비에사 시라 19,00 €

마르케스 데 라 콘트라비에사 로블레 16,00 €

마르케스 데 라 콘트라비에사 에콜로지컬 16,00 €

사크리스티아 델 아부엘로 16,00 €

적포도주

라몬 빌바오 리오하 크리안자 21,00 €

프로토스 리베라 델 두에로 로블레 20,00 €

비냐부에나 리베라 델 두에로 17,00 €

프로토스 리베라 델 두에로 크리안자 26,00 €

마르케스 데 바르가스 리오하 레세르바 25,00 €

마르케스 데 카세레스 리오하 크리안자 21,00 €

1/2 마르케스 데 카세레스 리오하 크리안자 10,50 €

프로토스 27 리베라 델 두에로 32,00 €

엑셀렌스 쿠베 에스페시알 2014 리오하 21,00 €

콘데 데 산 크리스토발 리베라 델 두에로 28,00 €

에밀리오 모로 리베라 델 두에로 40,00 €

파고 데 카르라오베하스 리베라 델 두에로 48,00 €

백포도주

알칸타 드라이 15,00 €

알칸타 세미-스위트 15,00 €

마르케스 데 카세레스 화이트 16,50 €

라몬 빌바오 화이트 16,50 €

와인 메뉴


